Hostellerie du chateau
Bellenaves

A LA CARTE

Entréés

Foie gras maison & confiture d’oignons 17,50
Petite salade brick de chévre frais au miel, noix 13,50
Rouleau de printemps, crevettes, petit légumes sur son lit d’avocat 14,50
Carpaccio de Charolais, tomates provencale, cantal 14,50
Plats

En accompagnement : garniture de pommes de terre / légumes de saison

Filet de bar & gambas sauce crustacés 26,50
Salade Océane, noix de saint Jacques, crevettes, divers poissons 24,50
Magret de canard sauce porto rouge, myrtille 24,50
Tournedos Charolais et sa sauce béarnaise 31,50
Fromages

Assiette de fromages régionaux avec raisins 9,50

Desserts maison

Sorbet mangue, citron vert & fraise avec fruits frais 9,50
Crépe Suzette 11,50
Dame blanche 9,50
Créeme brilée 8,50

Etes-vous allergique a certains produits ? Faites-le nous savoir !






