Hostellerie du chateau
Bellenaves

CARTE MIDI MERCREDI / VENDREDI 12.00 -13.30

Formule du jour
Entrée/plat/dessert 18,50

Entrée plat ou plat dessert 16,50
CARTE

Foie gras de canard maison / confiture d’oignons 17,50
Faux filet de Salers en saumur de sel maison a la provengale 14,50
Saint Jacques et tourteau sur son lit de céleri 16,50
Escargots bourgogne au beurre aux fines herbes de maison 9,75
SALADES

Salade Océan 18,50
Salade Auvergnate 17,50
Salade brick chévre miel / tomates provencales 16,50
PLATS

En accompagnement: garniture de pommes de terres / légumes de saisons

Filet de lotte et sa sauce poulpe 25,50
Tournedos Charolais et sa sauce béarnaise estragon 31,50
Magret de canard sauce myrtille 23,50
FROMAGES

Assiette de fromages régionaux avec raisins et noix 9,50
DESSERT DE MAISON

Mousse au chocolat 4,50/ 8,50
Parfait de raisin /fruits 450/ 8,50
Créeme brilée 8,50
Crépe Suzette 11,50

Etes-vous allergique a certains produits ? Faites-le nous savoir !



